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¢Por qué estudiar

Gastronomia Internacional?

La Licenciatura en Gastronomia Internacional del Centro Universi-
tario Incarnate Word forma profesionales capaces de adquirir los
conocimientos y habilidades necesarias para ser aplicadas en la
gastronomia mexicana e internacional y asi poder elaborar de for-
ma creativa alimentos que satisfagan las necesidades nutricionales
y de placer de los comensales, con una alta capacidad competitiva
profesional.

;Qué aprenderas?

Seras capaz de dominar las técnicas culinarias nacionales e inter-
nacionales, asi como cuidar las medidas de higiene y microbiologia
de los alimentos.

Tendras a su vez, la capacidad de conducir la gestion administrati-
vay contable de las empresas de alimentos y bebidas, asi como la
aplicacion de las nuevas tecnologias en el negocio.

Podras realizar actividades de investigacion y docencia en el ramo
de la gastronomiay aplicar estrategias para planeary organizar em-
presas del ramo y estar apto para emprender un negocio propio, asi
mismo tendras las herramientas necesarias para la resolucion de pro-
blemas en las organizaciones desde una perspectiva integraly ética.

Desarrollo laboral y profesional:

Podras desempenarte en:
Puestos como Chef Internacional.
Gestion Administrativa en el arte culinario.
Desarrollo de nuevos productos dentro del arte culinario.
Como Asesor Gastrondmico en el sector privado e industrial.

Como profesionista independiente en la administracion de
Negocios propios.

Tlacoquemecatl # 433 Col. Del Valle,
C.P. 03100, Alcaldia Benito Juarez.
Ciudad de México

R, (65) 1454 9500 (X)) 55 8071 0724
N aspirantes@ciw.edu.mx

OE@X@ @M

www.ciw.edu.mx

CENTRO UNIVERSITARIO

INCARNATE WORD

CAMPUS CIUDAD DE MEXICO




